Frias

Calientes

sOPJs

s

Pan de Ajo / con Queso

Paté de la Casa con Salsa Cumberland
Salmoén Marinado hecho en Casa
Melén con Jamon Ibérico

Melén al Oporto

Carpaccio de Atun relleno de Anchoas
con Vinagreta de Limon

Flan de Foie con Toffee de Naranja
Carpaccio de Solomillo de Ternera
con Croutons de Parmesano

Tartar de Atan Rojo con Guacamole

Ceviche de Lubina con Maiz, Aguacate y Boniato

Caramelos rellenos de Pasta de Aguacate
y Gambas con Salsa de Pasas (pieza extra 3€)

Mejillones Tigre rellenos de Salsa de Champifion
Crépes de Aguacate y Gambas
Crépes de Espinacas

Fondos de Alcachofas gratinadas con Aguacate,
Gambas, Setas, Espinacas y Foie

Gambas “PIL PIL”

Rollos de Panceta de Cerdo
con Col, Salsa Teriyaki y toque de Sriracha

Ensalada Mixta Simple o Verde
Ensalada Mixta con Salmén marinado y Atun
Ensalada de Aguacate y Gambas

Ensalada Caprese de Tomate, Mozzarella
y Aguacate

Sopa de Pescado
Crema de Langostinos
Gazpacho de Frambuesa

5.80€ / 6.75€
9.75€

16.00€
13.50€

9.00€

12.50€

15.00€

13.50€
16.00€
17.50€

13.00€
12.00€
13.00€
11.00€

15.00€
14.00€

13.00€

9.50€
12.00€
13.50€

14.00€

11.50€
8.00€

9.75€
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Salmon a la plancha o poché con Salsa Holandesa,

servido con Verduras y Patatas Hervidas 19.00€
Milhojas de Salmon al Eneldo con salsa de Langostinos

servido con Verduras y Arroz blanco 17.50€
Lenguado Grill

con Verduras y Patatas hervidas o Ensalada 19.50€
Filetes de Lenguado con Uvas al Champan 22.00€
Filetes de Lenguado Grill con langostinos “PIL PIL” 23.00€
Filetes de Lenguado y Langostinos Grill

con Salsa Tepanyaki, Espuma de Coco y Lima 24.00€
Langostinos Grill con Ensalada 21.00€
Langostinos al Champan

servido con Verduras y Arroz blanco 22.00€
Lubina Grill o con reduccion de vinagre Balsamico,

Ajo frito y Guindilla 23.00€
Atun sobre tomate Grill y Ensalada 24.00€
San Pedro gratinado con Espinacas a la crema 19.50€

Filetes de Pollo a la plancha o
con Salsa cremosa de Champifiones, Arroz y Verduras  16.00€

Higado de Ternera Blanca con Puré de Patatas,
Cebolla caramelizada y Bacon 19.75€

Nuestro Pato Asado con Puré de Manzana,
Lombarda y Patatas Rosty 21.50€

Entrecote de Buey Grill con Timbal de Patatas y Verduras 26.00€

Paletilla de Cordero Asada con la Salsa de su jugo

con Puré de Patata y Verduras (800 grs) 28.50€
Solomillo de Buey Grill o a la Pimienta Verde

con Timbal de Patatas y Verduras 32.00€
Vol-au-vent de Pintada Deshuesada en Salsa de Vino 19.00€
Chuleton de Buey 600grs 42.00€
Rabo de toro al vino tinto 24.50€

IVA Incluido



g/;// /é/Cold
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Garlic Bread / with Cheese 5.80€ / 6.75€
Home Made Paté with Cumberland Sauce 9.75€
Marinated Salmon Home Made 16.00€
Melon with Iberian Ham 13.50€
Melon with Port Wine 9.00€
Carpaccio of Tuna Fish Stuffed with Anchovies

and dressing of Lemon Vinagrette 12.50€
Foie Gras Terrine with Orange Toffee 15.00€

Carpaccio of Beef Fillet with Parmesan Cheese Croutons 13.50€
Tuna Tartar with Guacamole 16.00€
Ceviche of Sea Bass with Corn, Avocado and sweet Potato 17.50€

Fried Caramels Rolls Stuffed with Avocado Mousse

and Prawn over Raisin Sauce (extra un. 3€) 13.00€
Stuffed Mussels with Mushrooms Cream Sauce au Gratin 12.00€
Gratinated Avocado and Prawn Pancake 13.00€
Gratinated Spinach in Cream Pancakes 11.00€
Gratinated Assorted Artichokes stuffed with Mushrooms,
Foiegras, Spinach, Avocado and Prawns 15.00€
Prawns “PIL PIL” 14.00€
Pork Belly Rolls

with Cabbage, Teriyaki and Sriracha Sauce 13.00€
Simple Mixed or Green Salad 9.50€
Mixed Salad

with Home Made Marinated Salmon and Tuna 12.00€
Avocado and Prawn Salad 13.50€
Caprese Salad with Tomato,

Avocado and Mozzarella 14.00€
Fish and Shellfish Soup 11.50€
Cream of Prawn Soup 8.00€

Gazpacho of Raspberry 9.75€



Grilled or Poched Salmon with Hollandaise Sauce,
Vegetable and Boiled Potatoes

Salmon with Puff-Pastry in Dill and Prawn Sauce
with Rice and Vegetables

Grilled Sole with Potatoes and Vegetables or Salad
Sole Fillets with Grapes in Champagne Sauce
Grilled Sole Fillets with Prawns “PIL PIL” Style

Sole Fillets and Grilled Prawns with Tepanyaki Sauce,
Coconut mousse and Candied Lime

Grilled King Prawns with Salad

King Prawns in Champagne Sauce
with Rice and Vegetable

Sea Bass Grilled or “Espalda Style” (with Garlic,
Modena Vinegar and Cayenne) Vegetables and Potatoes

Red Tuna with tomato Grilled and salad

Gratinated John Dory with Spinach in Cream Sauce

Grilled Chicken fillets or
with Creamy Mushroom sauce, Rice and Vegetables

Calves Liver with caramelized Onions and Bacon
with Mashed Potatoes

Our Roast Duck with Apple Purée, Red Cabbage
and Rosty Potatoes

Grilled Entrecote Steak
with Timbal Potatoes and Vegetables

Roast Baby Shoulder of Lamb with the Sauce
of its Bones, Vegetables and Potatoes (80ogrs)

Beef Fillet Steak in Green Pepper Sauce
with Potatoes and Vegetables

Vol-au-vent of Guinea Fowl
with Wine Cream Sauce, Vegetables and Potatoes

Beef Steak 600grs (Ribeye)
Oxtail in Wine Sauce

VAT Included

19.00€

17.50€
19.50€
22.00€

23.00€

24.00€

21.00€

22.00€

23.00€
24.00€
19.50€

16.00€

19.75€

21.50€

26.00€

28.50€

32.00€

19.00€

42.00€
24.50€
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Knoblauchbrot / mit Kise 5.80€ / 6.75€

Hausgemachte leberpastete mit Cumberlandsofie 9.75€
" Marinierter Lachs (Hausgem) 16.00€
Melone mit spanischem jamon Ibérico 13.50€
Melone in Portweinsauce 9.00€

Carpaccio vom Thunfisch mit Zitronen-Vinaigrette (Sauce) 12.50€
Foie Gras gem. mit Gadseleber und Orangen Toffee Sauce 15.00€
Carpaccio vom Rinderfillet mit Parmesankase Krusten 13.50€
Rot Thunfisch Tartar mit Guacamole 16.00€

“Ceviche” von Seebarsch fish mit mais,
Avokado und Siisskartoffel 17.50€

Karamel Rollchen Gefiillt mit Avokado

und Garnelen mit Rosinensauce (extra un. 3€) 13.00€
Gefiillte Miesmuscheln mit

Champignons Creme SofSe, Uberbacken 12.00€
Uberbackene Avokado Crepes mit Garnelen (Pfannkuchen) 13.00€
Uberbackene Spinat Crepes (Pfannkuchen) 11.00€
Gefiillte Artichoken mit Avocado und Garnelen,

Foiegras, Pilzen und Spinat Uberbacken 15.00€
Gambas "PIL PIL" )

(Garnelen mit Knoblauch und Ol in Casserole) 14.00€
Schweinefleisch Rollchen mit weiss col und

Teriyaki und Sriracha SofSe 13.00€
Gemischter normaler order Griiner Salat 9.50€

Gemischter Salat mit Marinierter Lachs und Thunfisch 12.00€

Salat mit Avokado und Garnelen 13.50€
Caprese Salat mit tomaten, avocado und Mozzarella 14.00€
Fisch und Meerresfriichtesuppe 11.50€
Hummercremesuppe 8.00€

Gazpacho von Himbeeren 9.75€
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Lachs gegrillt oder gekocht mit Sauce Hollandiase,
Kartoffeln und Gemiise

Mille-feuille von Lachs mit Dill und Garnelen Sauce
mit Gemiise und weifem Reis

Seezungen vom Grill mit Kartoffeln und Gemidise
Seezungenfilet mit Trauben in Champagnersauce
Seezungenfilet mit garnelen in “PIL PIL” Sauce

Seezungenfilet und Garnelen vom Grill mit
Tepanyaki Sauce, kokosmousse,
und kandierten Limetten

Gegrillte Garnelen mit Salat

King Prawns (Riesen Garnelen) in
Champagnersauce mit Reis

Seebarschfilet vom Grill oder “Espalda”
(mit knoblauch und Gemiise)

Gegrillter Thunfisch mit Tomaten und Salat

Gratinierter “San Pedro” mit Rahmspinat

Gegrillte Hihnchenfilets oder
mit Cremiger Pilzsauce, Reis und Gemiise

Kalbsleber mit karamellisierten Zwiebeln,
Kartoffelnpiiree und Gemiise

Gebratene Ente mit Apfelpiiree, Rotkohl und Rosti
Rumpsteak vom grill mit Gemiise und Kartoffeln

Gebratene Schulter mit Gemiise
und Kartoffeln (8oogrs)

Rinderfilet mit Griiner Pfeffersauce
mit Gemiise und Kartoffeln

Vol-au-vent (pastete) mit Perlhuhn in Weinsauce

Rindfleisch-kotelett (Ribeye) 600grs
Ochenschwanz in Weinsauce

Steuern inklusive

19.00€

17.50€
19.50€
22.00€

23.00€

24.00€

21.00€

22.00€

23.00€

24.00€
19.50€

16.00€

19.75€
21.50€
26.00€

28.50€

32.00€
19.00€

42.00€
24.50€



Pain Pain a Lail / avec Fromage 5.80€ / 6.75€

Paté Maison avec Sauce Cumberland 9.75€
UL Saumon Mariné (Maison). 16.00€
F7”07; d Melon avec Jambon Iberique 13.50€
Melon au Porto 9.00€
Carpaccio au Thon avec Vinaigrette
au Citron et Huile d olive 12.50€
Foie-gras terrine avec Toffee de Oranges 15.00€
Carpaccio de Boeuf avec Croutons de Parmesan 13.50€
Tartar de Thon avec Guacamole 16.00€

Ceviche de Loup de mer avec mais,
Avocat et patate douce 17.50€

SN

b o Caramels d avocats et Crevettes (extra un. 3€)
Ch&m Ol (Rouleau Farci avec Avocats et Crevettes avec Sauce de Raisins Secs) 13.00€

Moules Farcies au Safran 12.00€
Crépes avec Avocats et Crevettes 13.00€
Crépes avec Epinard a la Créme 11.00€
Fonds D’artichauts Farcies avec Avocats et Crevettes,

Foie, Epinard et Campignons 15.00€
Crevettes “PIL PIL” 14.00€
Rouleaux de Poitrine de Porc

avec Chou blanc et sauce Teriyaki et Sriracha 13.00€
Salade Mixte normale ou Verte 9.50€
Salade Verte avec Saumon Mariné et Thon 12.00€
Salad d’avocats et Crevettes 13.50€
Capresse Salade avec Tomate, Avocat et Mozzarella 14.00€

/é/?/ﬂéﬂ(/é? Soupe de Poisson 11.50€

0 Creme de Langoustines 8.00€
Gazpacho de Framboises 9.75€
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Saumon Grillé ou Poché avec Sauce Hollandaise,
Pommes de Terre Bouillies et de Légumes

Mille-feuille de Saumon a I'aneth
et sauce de Langoustines avec Légumes et Riz

Sole Grillés avec Légumes
et Pommes ou Salade

Filets de Sole avec Raisan au Sauce de Champagne
Filets de Sole et Crevettes avec Sauce “PIL PIL”

Filets de Sole avec Langoustines Grillée
et Sauce Tepanyaki, Coco et Lime

Langoustines (Grandes Crevettes) Grillés avec Salade

Langoustines (Grandes Crevettes)
avec Sauce de Champagne, Riz et Légumes

Filets de Loup de Mer Grillés avec Sauce ail et Cayenne
Thon grillé a la tomate et salade

“San Pedro” gratiné avec Epinard a la Créme

Filets de Poulet grillés ou

avec Sauce Crémeuse aux Champignons, Riz et Légumes

Foie de Veau avec Oignons Caramélisé,
Purée de Pommes et Légumes

Canard Roti avec Purée de Pommes Vertes,
Choux Rouge et Pommes Rosty

Entrecote de Boeuf Grillé avec Pommes et Légumes

Epaule d'Agneau Réti avec Légumes et Pommes (8o0ogrs)

Filet de Boeuf au Poivre Verte ou Grillé
avec Légumes et Pommes

Vol-au-vent de Pintade a la Créme
avec Légume et Pommes

Cotelette de Boeuf 600grs
Queue de Boeuf avec Sauce de Vin

TVA incluse

19.00€

17.50€

19.50€
22.00€

23.00€

24.00€

21.00€

22.00€
23.00€
24.00€
19.50€

16.00€

19.75€

21.50€
26.00€
28.50€

32.00€

19.00€

42.00€
24.50€
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3aKyCKa

ropsiyue

3aKYCKH

CAJIATDI

CYIIbI

YECHOYHBII/CHIPHBII XJ1€0 5.80€ / 6.75€
Homartnuii mamret ¢ coycom «Camberland» 9.75€
MapHrHOBaHHBII JIOCOCH 16.00€
JIbIHSI ¢ OEPUIICKUM XaMOHOM 13.50€
Hpbinst ¢ Oporto 9.00€
Kapnayyo u3 TyHua ¢ 3arpaBKoi U3 OJIMBKOBOTO

Macja 1 JUMOHHOI'O COKa 12.50€
dan u3 ya-rpa ¢ aneJLCUHOBBIM COYCOM 15.00€
Kapnauyo u3 ropsjjviibl ¢ KpyTOHaMU U3 NapMe3aHa 13.50€
TapTap U3 KpaCHOro TyHUa C ryakamoJie 16.00€

CEBUYE U3 MOPCKOT0 OKYHS C KYKYpy30ii,
aBOKAJIO U CIAJKUM KapTodesem 17.50€

«Kapamenbku» 13 aBOKaJIo ¥ KPEBETOK
10J1 COyCcoM 13 u3toMa ([1onoJHUTE L B 610K 3€) 13.00€

TI/IFPOBI)IG Muanu, € HAYMHKO! 13 3arnevyeHbIX MaMIMHLOHOB 12.00€

BimHYMKY ¢ aBOKAJ0 1 3ae4YeHbIMU KPEBETKAMU 13.00€
BnvHYMKY O IMMHATOM Ha CIMBKaX 11.00€
ApPTHIIOKY 3ameyeHble C aBOKajlo, KpeBETKaMH,

rpubamu, LINMUHATOM U ya-rpa 15.00€
KpeBeTku «nmiib-nuib» 14.00€
PyneTvku u3 cBUHUHBI ¢ O€N0M KamyCcTou,

COYCOM TEpUSIKM U CPUPAYOM 13.00€
IIPOCTOM WM 3€JIEHBIN CMELLIAHHBIN canaT 9.50€
CanaT ¢ TYHOM ¥ MApPMHOBAHHBIM JIOCOCEM 12.00€
Canar u3 aBOKaJI0 U KpEBETOK 13.50€
cajaT Karnpecc U3 oMUI0pOB, MOLIPEJIa U aBOKAJI0 14.00€

Cyn u3 pbIObI 1 MOPENPOIYKTOB
(OH cofepKUT MOPENpPOYKThI) 11.50€

Cyn-mrope u3 KpeBeToK 8.00€

I"acrauo 13 MaIuHbI 9.75€



PbIA U

MOPENPOAYKTDI

MACOH

NTULIA

Jlococh Ha rpUJIC NJIK HA Mapy no/j] roJiiaHJICKUM COyCOM
C OBOIaMM 1 OTBApPHbLIM KapToq)eneM

CroeHoe TecTo 13 JIOCOCs C YKPOIIHbIM COYCOM
n J1aMroCcTmHo, OeJIbIM puUcCoM 1 OBOIIaMU

dusie MOPCKOTO S13bIKA HA TPUJIE C OTBAPHBIM
KapToeseM 1 MacCUpOBaHHbIMU OBOLLAMU

dune MOPCKOr'O A3bIKa 1MoJ] COyCOM Ha OCHOBE
HMaMITAHCKOI'O 1 U3rF0Ma

dune MOPCKOTI'O s13bIKa Ha I'PUJIC C KPEBECTKAMU «TTAJIb-TIAJIL>»

®duie MOPCKOTO g3bIKa M KPEBETKH HA FPUJIE MOJ] COYCOM
TaMaHbsIKN, C KOKOCOBOW MEHKOMN ¥ KOH(UTOM U3 JlaiiMa

KpeBeTku rpuiis ¢ canatoM

KpeseTku B coyce ¢ 100aB/IeHMEM 1IAMITAHCKOTO.
["apuup u3 puca

Cubac Ha rpuse ¢ HEXKHbIM UMOVPHBIM MACIJIOM U
OUCKAICKUM aHaHACOBbIM COYCOM

ZKapeHblil TyHel ¢ TOMUJJOpPaMU U CajlaTOM

“San Pedro” 3ameueHHas co IMAHATOM B CJIMBKaXx

Kypunoe ¢une rpunb unm co
CJIMBOYHO-TPUOHBIM COYCOM, PUCOM U OBOLIAMU

["oBsikast meyeHb ¢ KapTogebHbIM MIOpe
Y KapameJIi30BaHHbIM JTYKOM C 6EKOHOM

3aneyeHas yTKa ¢ s0JI04YHbIM MMIOPE, KPACHOW KanmyCTO 1
kapTodesnem «Rosty»

AHTPEKOT U3 TOBS/IMHbI C TUMOAJIEM U3 KapTodest
Y TACUPOBAHHBIMUA OBOLLIAMHU

3aneyeHas OapaHbs JonaTka B cOOCTBEHHOM coky 800grs
["'OBsKbs1 BbIpE3Ka Ha FPUJIE C COYCOM U3 3€JIEHOTr0 Mepla
BosnoBan 13 NTHlibl C BUHHBIM COYCOM

['oBsiquna (Ribeye) 600grs

Bbrunii XBoCT B cOyce Ha OCHOBE BHHA

Hanoru BKto4YeHbI

19.00€

17.50€

19.50€

22.00€

23.00€

24.00€

21.00€

22.00€

23.00€
24.00€
19.50€

16.00€

19.75€
21.50€

26.00€
28.50€
32.00€
19.00€

42.00€
24.50€
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Tinto de la Casa 16.00€ GRAN RESERVAS

Rioja Alta 904 Gran Reserva 95.00€
D.O. CARINENA Lan Gran Reserva 45.00€
Monasterio de las Vifias Muga Prado de Enea 105.00€
Gran Reserva 25.00€  Rijoja Alta 890 Gran Reserva 350.00€

Recomendado|Recommended M. de Riscal Gran Reserva 75.00€

Anayon monovarietal 28.00€  p.16n de Chirel 95.00€

D.O. RIOJA

J D.O. RIBERA DEL DUERO

CRIANZA
, . ROBLE
Marqués de Riscal 19.00€ )

. Ribera de la Casa 22.50€
Izadi 26.50€ - Robl s
Viiia Alberdi (Rioja Alta) 35.00€ Pm Ocsl ](ivenc 0 lle 25 '00€
Ramon Bilbao 25.00€ ago de fos Lapetianes 30.00
Muga .00€

s > CRIANZA
Matarromera 45.00€
RESERVAS Zrotos Crianza 40.002
LAN Reserva 25.00€ Przuadgac . 45 .oo€
RODA Reserva 50.00€ Hag(.) Z a;\l/:[raovet]as- ';0.00€
RODA I 80.00€ Mac1en a Monasterio 5.00€
Marqués de Riscal Reserva  35.00€ = aur(c; los Capell 70'00€
Viia Ardanza Reserva 50.00€ Eag-(; i\/[os apetianes > o.oo€
Marqués de Murrieta Reserva 45.00€ IO AOTo 45-00
Muga Reserva 0.00€
- > RESERVAS
San Vicente 90.00€
. Malleolus 65.00€
Imperial Cune Reserva 40.00€ )
Malleolus Valderramiro 150.00€
Alion Reserva 150.00€
D.O.PRIORATO Protos Reserva 50.00€
Pago delos Capellanes Reserva 80.00€
Les Terrasses
Alvaro Palacios go.0o€ Protos Gran Reserva 75.00€
Torres Perpetual 105.00€ Flor de Pingus 220.00€

Vega Sicilia Valbuena 5 afio 180.00€
Pago de Capellanes, E1 Nogal 90.00€

P S I Pingus 85.00€
Arzuaga Reserva 75.00€
Servilio Autor 40.00€




JISAADE
(%

Rosado de la Casa 16.00€
Mateus Rosé 16.00€
Muga 25.00€
Ramon Bilbao 23.00€
Verdejo Casa 19.00€
D.O RIOJA

Muga Blanco. Seco/Dry 28.00€
D.O. RUEDA

Marqués de Riscal (Verdejo)  22.00€
Souvignon Blanc 23.00€
Menade La Mision BarricaV3 45.00€
Ramon Bilbao (Verdejo) 22.00€
D.O.VALDEORRAS

“Godello” Merayo 25.00€
OTROS VINOS

Natureo sin alcohol - 0.5° 22.00€
Milmanda Chardonnay 100.00€
Albarino 25.00€
Enate "234" Chardonnay 25.00€
Anayon Chardonnay 25.00€
Juve Camps Rosé 35.00€
Moet & Chandon Brut Imperial 85.00€
Castellblanc Brut 25.00€
Veuve de Clicquot 85.00€
Laurent Perrier Rosé 140.00€
Juve Camps Reserva 45.00€

Taittinger 85.00€

IVA Incluido



